am 01. Weihnachtstag
Vorspeisen vom Buffet
Aus dem Glas

Caeser’s Salat, Krabbencocktail, Heringssalat, Linsen-Salat
mit Heidschnucken-Schinken, Kichererbsen-Salat, Couscous mit Oliven
Roastbeef vom ,Wilseder Roten Rind” mit Remoulade und Griiner Sauce,

Lachs Bellevue, Rauchfischauswahl aus den ,W&rmer Teichen®,
Lachsroulade mit Spinat, geraucherter Karpfen, Tomaten und Burrata,
verschiedene Antipasti, Fasanengalantine an Waldorfsalat
Suppen am Tisch serviert

Festtagssuppe

Pastinaken-Honig-Ingwerstppchen

Hauptgang zur Wahl, am Tisch serviert

Filet vom Duroc Schwein im Schinken-Salbei-Kasemantel
auf Steckriibenragout, gegrillten Austernsaitling und Pommes Macaire

Entenbraten, Rotkohl,
Kartoffelklof3, Orangensauce, Bratapfel-Wan Tan

Rehbraten gefiillt mit Steinpilzen,
Buchweizen-Schupfnudeln und Rahmwirsing

Rinderfilet,Strindberg” Rotweinsauce,
Gnocchi in Krauterrahm, Grilltomate, wilder Brokkoli

Heidschnuckenriicken unter Krauterkruste,
Pastinaken-Kartoffelpiree, Preiselbeersauce, Bohnen Blindchen

Karpfenfilet aus den ,Holmer Teichen”
unter der Krauterkruste, an Kiirbisragout und Gnocchi

Sojagulasch mit Wirsing und Pastinaken-Kartoffel-Plree
3erlei gefillte Champignons auf Kiirbisragout und Rostkartoffeln
(Vegan)

Dessertbuffet
Marillen-Quark-Knoédel in Vanillesauce,

Creme Caramel, Lebkuchenmousse,
Eisauswahl und Frichte

Meniipreise:
4 - Gang - Meni 52,00€ // 3 - Gang - Menii mit Suppe 43,00 € // 3 - Gang - Meni mit Vorspeise 47,00 € // nur der Hauptgang 36,00 €




