
Vorspeisen und Suppen

Consommé Double
doppelt geklärte Kraftbrühe vom Wilseder rotem Rind

mit gefülltem Crepê und Kerbel
€ 7,50 

  
Pastinaken-Honig-Ingwer-Schaumsüppchen

mit Chips und Kräutern
€ 7,20 

Knackiger Gartensalat
mit gerösteten Kernen, Croûtons und Balsamico Dressing

€ 8,90 

Tütsberger Antipasti Variation
mariniertes Gemüse, Käse vom Bauern, 

„Heidländer“-Schinken, Salami und Baguette
€ 14,80

Selbst geräucherte Entenbrust
an Feigensauce mit Feldsalat und Walnüssen

€ 11,50



Klassiker vom Tütsberg

Brotzeit
Frisch geröstetes Holzofenbrot bunt garniert

mit Katenschinken und 2 Spiegeleiern
€ 14,90

Großer Salatteller 
mit Balsamico-Dressing, Kernen, Croûtons, Früchten und Baguette

Wahlweise mit:
- gebratener Hähnchenbrust
- gebratener Wildleber

€ 18,50

Heidschnuckenknipp
mit Bratkarto� eln, Gewürzgurke und Salat

€ 17,90

Schnitzel vom Landschwein
mit Karto� el-Specksalat, buntem Blattsalat

und Preiselbeer Dressing
€ 19,90



Hauptgerichte

Medaillons vom Durocschwein 
ummantelt von Heidschnuckenschinken und Lavendel

mit Käse vom Bauern gratiniert,
dazu Steckrübenmousse und Röstkarto� eln

€ 25,50

Knusprig gebratene Entenbrust 
auf Steinpilzsauce, Rahmwirsing und Pommes Macaire

€ 26,50

Zwiebel-Rostbraten vom Wilseder rotem Rind
mit Zwiebelsauce, Karto� elpüree, Grilltomate 

und gebackenen Champignons
€ 22,90

Karpfen� let aus eigener Zucht
unter der Kräuterkruste auf Kürbisragout und Dillkarto� eln

€ 18,50



All unsere Heidschnucken-, Wild- und 
Rind� eischprodukte stammen aus den 
Herden und Jagdgebieten des VNP.

Im Naturschutzgebiet Lüneburger Heide 
beweiden 6 Heidschnuckenherden des 
VNP die Heide� ächen und legen hierbei 
jeden Tag durchschnittlich 12 km zurück.

Die Wilseder Roten Rinder sind ganz-
jährig draußen in den Großviehbewei-
dungsgebieten unterwegs.

Der VNP vermarktet seine Produkte 
unter der Marke „Heidländer“.

Aus Wald und Heide

Naturpark-Teller
Heidschnuckenbratwürstchen mit Karto� elschnee

und Zwiebel-Champignongemüse
Kleine Portion € 16,50
Große Portion € 18,20

  
Rosa gebratener Heidschnuckenrücken

unter einer Kruste aus Nüssen und Kräutern, 
mit Wacholdersauce, Rotkraut und Pommes Macaire

€ 33,50

Wildbraten aus der heimischen Forst 
mit Rahmwirsing und Karto� elkloß

€ 24,50



Fleischlos glücklich

Grünkohllasagne
mit Käsesauce und geräuchertem Tofu

€ 19,50

„Szegediner“ Gulasch von Soja� ocken
mit fermentiertem Spitzkohl, Tomaten, 

gebackenen Champignons und Drillingen
€ 22,50

Der Süße Schluss

Tütsberger Dessertzauber
Apfelstrudel, Mascarponecreme, Rotweinparfaît

€ 12,50

Grütze von roten Beeren 
mit Vanilleeis

€ 6,50

Internationale Weichkäseauswahl
mit Trauben, Feigensenf und Brot

€ 10,50


